Welore Frische!

- Kurze Transportwege
- Eigene Herstellung in der Region
- Schlachtwarme Verarbeitung

- Beschaffung bester Rohstoffe weitgehend
aus der Region

- Schaffung und Erhalt von Arbeits- und
Ausbildungsplatzen in der Region

- Angebot an geografisch geschiitzten Produkten

Melire Qualitit!

- Handwerkliche Qualitat durch erfahrene
Metzgermeister

- Eigene Qualitatskontrolle und Qualitatssicherung
- Einer der modernsten Betriebe in der Region

- Luckenlose Sorgfalt in der Produktionskette

- Hochste Hygiene- und Lebensmittelsicherheit

MelrJervice!

- Vollsortiment aus Fleisch-, Wurst- und Schinken-
spezialitaten, Maultaschen in Variationen sowie
kiichenfertigen Gerichten

- Personliche Beratung durch eigene Fachberater
- Tagliche, punkltliche und frische Lieferung

Natiirdich ofine/

- Viele Produkte ohne Geschmacksverstarker
und Konservierungsstoffe

- Gesuindere Ernahrung durch qualitativ
hochwertige Produkte ohne Zusatzstoffe
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Der Metzger
Schneider

Freiberg a.N.

Hier sind GenieRer
immer an der richtigen Adresse:

Zentrale/Direktverkauf/GroBhandel
SteinbeisstraBe 16/1-18 - 71691 Freiberg a.N.
Telefon 07141/2758-0 - Fax 07141/2758-50

Stammbhaus Stuttgart-West
GutenbergstraBe 47 - 70176 Stuttgart
Telefon 0711/618576 - Fax 0711/621410

info@der-metzger-schneider.de
www.der-metzger-schneider.de
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Melire G e/zz(&s: %4

- Herstellung nach hauseigenen Traditionsrezepten

- Verwendung hochwertiger Naturgewiirze
- Hauseigene Reifung des Dry Aged Beefs

- Schlachtwarme Verarbeitung

- RegelmaRige Pramierungen




Auf vielfachen Kundenwunsch hat sich ,,Der
Metzger Schneider” dazu entschlossen, bei
zahlreichen Produkten auf Gluten, Glutamat

und Konservierungsstoffe zu verzichten. Damit
wollen wir einen Teil dazu beitragen, dass gesunde
Erndhrung immer auch mit unserem Namen

in Verbindung gebracht wird. Wir wiinschen

Ihnen weiterhin viel Genuss beim Verzehr von
Qualitatsprodukten aus dem Hause ,Der Metzger
Schneider”.







