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Modernste Technik, qualifizierte Mitarbeiter, langjährige Erfahrung, zahlreiche 

Prämierungen und Auszeichnungen 
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Frische, Geschmack, Qualität und Regionalität 
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•
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Handwerkliche Qualität und deren Herstellung nach bewährten Hausrezepten 

hat im Hause Schneider Tradition – seit 1934. So sichern Sie Ihren Kunden 

Premium-Genuss der jeden Cent wert ist. 



Nach Kundenwunsch, individuell, modular 
kombinierbar und über die Automatensteuerung 

programmierbar.  
 
Mögliche Module des Metzger Schneider Regiomat: 
Gilde Modul: für den automatisierten Verkauf von gekühlter Ware (3°C bis 15°C) 
Standard Modul: 3 Mikrowellen à 900 Watt. Gegen Aufpreis: 1500 Watt 
 
Produktmerkmale des  Metzger Schneider Regiomat: 
• Die Mikrowelle funktioniert nur, wenn zuvor auch ein Produkt gekauft wurde. 
• Unterschiedliche Ausstattungsoptionen: 

• Münzwechsler und Scheinleser (max. 5 verschiedene Münzsorten oder 4 
Münzsorten und eine Scheinart) 
• Geldwechsler (Schächte müssen mind. 30Stück je Münze bei Erstbefüllung 
beinhalten) 
• Frostschutzerhitzung bis -30°C 
• UV-Schutzfolie für den Betrieb im Freien 

• Individualisierungsmöglichkeiten durch Folienbeklebung (ca. 400EUR pro Gerät) 
• LED-beleuchtete Präsentation 
• Bodenverankerung möglich 
  
Technische Daten Regiomat Gilde Edition (ohne Mikrowellenmodul): 
• Höhe: 183cm, Breite: 80cm, Tiefe: 94cm, Gewicht: 320kg 
• Anschluss und Verbraucherwerte: 230V, 50Hz/ 120V, 60 Hz/ 2,35kW 
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Sichern auch Sie sich folgende Vorteile durch einen Metzger Schneider 
Schwabomaten: 

 

• 24h verfügbare, hochwertige Produkte zu jeder Tages- und Nachtzeit 

• Ganzjähriger Innen- und Außenbetrieb möglich 

• Flexible Befüllung bei hoher Produktkapazität 

• Große Produktvielfalt 

• Sanfte Produktausgabe mittels Lifttechnik verhindert Bruch der Ware 

• Einfacher Umbau der Fachbreiten und –höhen durch Transportbänder statt Trennspiralen 

• Energiesparender Betrieb dank optimierter Schutzisolierung 

• Ansprechendes Design durch Folienbeklebung und Würfel 

• Mikrowellenmodul möglich 

 

 

31.05.2016 7 Der Metzger Schneider Regiomat 



 

 

Ein Regiomat kann mit circa 70kg befüllt werden. Im Folgenden finden Sie  

eine Auswahl regiomatenfähiger Produkte: 
 

• Herzhafte, küchenfertige Gerichte 

• Hausgemachtes Premium-Maultaschensortiment 

• Frische, Premium SB-Spezialitäten im 80g Aromapack 

• Andere Produkte 

 

 

Sichern auch Sie die Versorgung folgender möglicher Zielgruppen: 
 

• Unternehmen ohne Kantine/ mit unregelmäßigen Öffnungszeiten 

• Unternehmen mit Nachtschichten/ Pausenräumen 

• Schulen und Universitäten 

• Vereine 

• Flughäfen 

• Parkplätze 

• … 
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Zu klärende Punkte 
 

 

• Bestückung und Bargeldhandhabung des Regiomaten  

• Reinigung des Regiomaten  

• Bereitstellung eines Mülleimers 

• Individualisierung durch Beklebung 

• Bezahlart: Münzwechsler Coges und Scheinleser Coges (max. 5 verschiedene Münzsorten oder 4 Münzsorten und eine Scheinart) oder 
USB-Stick 

• UV-Schutzfolie  bei Außenbetrieb 

• Weitere Zusatzausstattungen 

• Reperaturen durch Geräteausfall/ Beschädigung 

• Transport des Regiomaten  

• Mitarbeitereinweisung 

• Informationsschild 

• Stromversorgung des Geräts 

• Checkliste  

• Weitere wichtige Punkte? 
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• Frau Annette Baldus 

 Vertriebs-/Marketingassistenz 

 Steinbeisstraße 16 – 18 

 D-71691 Freiberg a.N. 

 Tel.: +49 (0) 7141 2758-0 

 Fax: +49 (0) 7141 2758-50 

 E-Mail: a.baldus@der-metzger-schneider.de 
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Metzger Schneider GmbH 
 

• Herr Wolfgang Schneider 

 Geschäftsführer 

 Steinbeisstraße 16 – 18 

 D-71691 Freiberg a.N. 

 Tel.: +49 (0) 7141 2758-0 

 Fax: +49 (0) 7141 2758-50 

 E-Mail: w.schneider@der-metzger-schneider.de 

 

• Herr Nico Tratz 

 Kaufmann & Koch  

 Vertrieb Gastronomie und Großverbraucher 

 Steinbeisstraße 16 – 18 

 D-71691 Freiberg a.N. 

 Tel.: +49 (0) 7141 2758-0 

 Fax: +49 (0) 7141 2758-50 

 Mobil: +49 (0) 151 12704955 

 E-Mail: n.tratz@der-metzger-schneider.de 
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