
   Vom Feinsten

    aus der
 Schneider-Meister

küche

P 	Absolute Frische

P 	Geschmackserlebnisse

P 	Vollsortiment

P 	�Regionale 
Premiumqualität

P 	Sehr gutes Preis-  

	 Leistungsverhältnis

P 	�Familientraditions- 

unternehmen seit 1934

Premium-Spezialitäten für Ihr Fest:

Magerer Schweinerückenbraten
Stück ca. 1,5-2,0kg� 6,99 €/kg
auch zu Steaks geschnitten� 7,99 €/kg

Schäufele „Badische Art“ ohne Bein, goldgelb 
geraucht, mild im Geschmack, Stück ca. 1,3kg� 7,99 €/kg

Herzhafter Hüttenbraten vom Schweinehals gefüllt
mit Champignons, Käse und Röstzwiebeln
Stück ca. 1,5kg, vac.� 9,99 €/kg

Saftiger Kalbsbraten, Stück ca. 1,5kg auf Wunsch 
im Netz gerollt oder geschnitten zu Kalbsgulasch� 16,90 €/kg

Ganzes Argentinisches Rinderfilet 
TOP Qualität, Stück ca. 1,8kg vac.� 22,90 €/kg

Frische Hähnchenbrustfilets, auf Wunsch bratfertig
mit feiner Currymarinade gewürzt und mariniert� 9,90 €/kg

Riesengarnelen TK,
TOP Qualität im 1kg-Beutel� 19,90 €/Beutel

Feine Lachstaschen, hausgemacht
im Spinatteig, 4 Stück à 50g vac.� 2,90 €/Pack

Delikatess Saiten 
10 Paar à 100g im Aromapack SB� 7,99 €/Pack

Frische Bratwürste mit Kalbfleisch und einem Schuss
Vollmilch, 5 Paar à 140g im Aromapack SB� 7,49 €/Pack

Original Freiberger Wacholderschinken 
heiß gegart, frisch für Sie geschnitten� 1,79 €/100g

Festtags-Aufschnitt 7-fach sortiert mit Schinken
und kaltem Braten ca. 300g vac.� 1,59 €/100g

Original spanischer Serranoschinken
mindestens 12 Monate gereift,
frisch und hauchdünn für Sie gschnitten� 2,49 €/100g

1A Staufer Bierschinken mit viel magerer Schinkeneinlage 
und Pistazien, frisch für Sie geschnitten� 1,29 €/100g 

Kalbfleischleberwurst in der Naturform
mit Sahne verfeinert � 0,99 €/100g 

Kalbfleischleberwurst mit Cranberries
in der Naturform� 1,29 €/100g

Unsere Geflügelspezialitäten:� Bitte bis 18.12. vorbestellen!

Beste, frische bayrische Hafermastgans� 16,90 €/kg

Gänsekeulen, paarweise� 26,90 €/kg

Gänsebrust mit Bein� 25,90 €/kg

Frische Pute, Stück ca. 4-6,5kg� 12,90 €/kg

Französische Baby-Pute, Stück ca. 2-4kg� 11,90 €/kg

Frische Putenoberkeule� 8,90 €/kg

Frische, deutsche Ente, Stück ca. 1,8-2,4kg� 11,90 €/kg

Frische, deutsche Flugente, Stück ca. 1,4-1,8kg� 14,90 €/kg

Gänsekeule, paarweise gefroren� 14,90 €/kg

Gänsebrust, gefroren� 14,90 €/kg

Unsere Wildspezialitäten:� Bitte vorbestellen!

Rehkeule ohne Bein� 32,90 €/kg

Rehrücken mit Bein� 44,90 €/kg

Hirschkeule ohne Bein,� 29,90 €/kg
auf Wunsch auch zu Steaks geschnitten� 34,90 €/kg

Wildschweinkeule ohne Bein� 28,90 €/kg

Hauskaninchen frisch� 14,90 €/kg

Bestellungen für Weihnachten werden
bis zum 18.12.2020 angenommen 

Bestellung Direktverkauf 0 71 41/2 75 80

Geschmackvolle Weihnachtsgeschenkideen: 
                        
Verschiedene Geschenkkörbe
im Wert von� 50 €, 65 € und 80 €

Verschiedene Geschenkkartons
im Wert von� 25 €, 35 € und 40 €

Metzger Schneider Geschenkgutscheine
im Wert von� 10 €, 12,50 € und 25 €

Öffnungszeiten Direktverkauf 
Steinbeisstraße 16-18 l 71691 Freiberg a.N.

Dezember 2020/2021

Ab 07. Januar 2021 gelten wieder 
die regulären Öffnungszeiten!

Tag	 Datum	 Uhrzeit (Abholzeiten Vorbestellungen)

Donnerstag	 17.12.20	 08:00 – 18:00
Freitag	 18.12.20	 08:00 – 18:00 (08:00 – 12:00)
Samstag	 19.12.20	 08:00 – 12:00 (08:00 – 11:00)
Montag	 21.12.20	 geschlossen
Dienstag	 22.12.20	 08:00 – 18:00 (08:00 – 17:00)
Mittwoch	 23.12.20	 08:00 – 18:00 (08:00 – 17:00)
Donnerstag	 24.12.20	 08:00 – 12:00 (08:00 – 11:00)

Montag	 28.12.20	 geschlossen
Dienstag	 29.12.20	 09:00 – 16:00
Mittwoch	 30.12.20	 08:00 – 18:00 (08:00 – 12:00)
Donnerstag	 31.12.20	 08:00 – 12:00 (08:00 – 11:00)
Freitag	 01.01.21	 Feiertag
Samstag	 02.01.21	 geschlossen
Montag	 04.01.21	 geschlossen
Dienstag	 05.01.21	 09:00 – 16:00

Weihnachtsangebot
für unseren Direktverkauf in Freiberg a.N. Gültig vom 10. bis 24. Dezember 2020

... schwabenhaft gut!
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Frische, ganze Schweinefilets
mager, bratfertig zugeschnitten� 10,99 €/kg

Saftiger Honigbraten vom Schweinehals 
gefüllt mit gerauchtem Bauch und mit feiner Honigmarinade,
Stück ca. 1,5kg vac.� 9,99 €/kg

1A Sauerbraten mager,
Stück ca. 1,5-2,0kg, bratfertig eingelegt� 12,99 €/kg

Argentinische Steakhüfte vom Rind
Stück ca. 3kg vac.� 14,99 €/kg
zu Steaks portioniert� 19,99 €/kg

Schinkenwiener QZBW, unsere besten Saiten,
4 St. à 50g i.d. Aromaschale� 2,90 €/Schale

Zartes Kalbsschnitzel aus der Keule� 19,99 €/kg 
und Kalbsgeschnetzeltes� 19,99 €/kg 

Saftig gekochtes Ripple
mager und durchwachsen� 0,99 €/100g

Kesselfrische Münchner Weisswürste
5 Paar à 170g in der Aromapackung SB� 8,90 €/Pack

Original Freiberger Cabanossi,
herzhaft im Geschmack� 1,69 €/100g

Honigschinken goldgelb gegart 
mit echtem Bienenhonig abgerundet,
frisch für Sie geschnitten� 1,79 €/100g

Rauchfrischer Lachsschinken,
mager, frisch aufgeschnitten� 1,99 €/100g
SB verpackt, ca. 300g� 1,79 €/100g

Der ideale Mitternachtsimbiss:

Herzhafte ungarische Gulaschsuppe,
800ml in der Dose� 4,99 €/Dose

Prost Neujahr! Ideal zum Feiern:

Secco weiß, Qualitätsperlwein. b.A. trocken,
0,75Ltr.-Flasche. Prickelnd, spritzig, mit frischen Aromen
und Duft von exotischen Früchten� 4,99 €/Flasche

Neujahrsangebot
gültig vom 29. Dezember 2020 bis 13. Januar 2021

Eine Vorbestellung ist möglich. Ihr Bestellschein liegt in unserem Direktverkauf für Sie bereit.
Vorbestellungen für Silvester werden bis zum 24.12.2020 angenommen.

Achtung!!! Am Samstag 02.01.2021 bleibt unser Geschäft geschlossen!!!
Wir nehmen auch gerne telefonische Bestellungen entgegen unter 0 71 41/2 75 80

Fonduefleisch	 Am Stück

Vom mageren Schweinerücken (Lachsschnitt) vac. 	 14,99 €/kg

Von der zarten Putenbrust vac.	 14,99 €/kg

Von der mageren, zarten Rindersteakhüfte vac.	 24,99 €/kg

Von der mageren, zarten Kalbssteakhüfte vac.	 29,99 €/kg

Unsere Empfehlung für ein perfektes Fondue:

Um Ihnen absolute Frische und ein tolles Genusserlebnis bieten zu können, empfehlen wir Ihnen, Ihr Fonduefleisch am Stück und 
vakuumiert bei uns vorzubestellen. Selbstverständlich schneiden wir Ihnen das Fleisch Ihrer Wahl perfekt zu, damit Sie Ihr 
Fonduefleisch selbst frisch und unproblematisch in Scheiben oder Würfel schneiden können. Bitte Frischfleisch unbedingt unter 4°C lagern!

Zentrale/Produktion/Direktverkauf
Steinbeisstraße 16-18 

71691 Freiberg a.N.
Telefon 0 71 41/27 58-0

Fax 0 71 41/27 58-50
www.der-metzger-schneider.de Metzger Schneider GmbH info@der-metzger-schneider.de

Familie Schneider und alle Mitarbeiter wünschen Ihnen
ein schönes Weihnachstfest und einen guten Rutsch ins neue Jahr
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Sollten Sie Ihr Fonduefleisch 
dennoch in Würfel oder Scheiben 
geschnitten wünschen,
berechnen wir Ihnen den
entsprechenden Mehraufwand.


